
HORA LOCAL PALESTRA PALESTRANTE/MEDIADOR

Palestrante: Mônica Correia Gonçalves - Engenheira de alimentos, 

professora na Universidade Federal de Campina Grande. Área de 

atuação: Ciência e tecnologia de alimentos.

Mediador: Germano Parente Blum - Administrador de empresas e 

gestor do agronegócio do Sebrae/CE.

Palestrante: Francisca Giselle da Cruz - Doutora em zootecnia, atua 

como docente do IFCE Campus Crato desde 2010. Tem experiência em 

produtos de origem animal artesanal.

Mediadora: Thainá Anunciação Ferreira Mateus - Zootecnista, mestre 

em tecnologia de alimentos, participante do CNA Jovem 2023, 

membro da FAEC Jovem e consultora técnica e comercial Milk. 

Palestrante: Herculana Costa Castro - Tecnóloga em alimentos, CEO 

da empresa AlimenTech Soluções, referência em certficação de 

agroindústrias de alimentos junto aos serviços de inspeção. Consultora 

credenciada ao SEBRAE, SENAI e SENAR. 

Palestrante: Éderson Cleyton da Costa Castro - Advogado, 

especializado em gestão pública e ambiental, com vasta experiência 

em assustos regulatórios, diretor da empresa AlimenTech Soluções, 

consultor empresarial credenciado ao SEBRAE e ex- secretário 

municipal de desenvolvimento.

Mediadora: Maria Elzileide Sousa - Analista de negócios do Sebrae, 

gestora de projetos na cadeia do leite e derivados desde 2007.

Palestrante: Évilla Kelly Rabelo da Silva - Tecnóloga em gestão da 

qualidade, técnica especialista ATeG e instrutora na COCEPAT/ SENAR.

Palestra: Certificação dos laticínios e sua 

importância para o desenvolvimento na 

economia do Ceará

Palestra: ATeG Leite - A Inovação na 

competitividade da agroindústria do Ceará: 

Casos de sucesso Jaguaribe (laticinios) e 

Viçosa do Ceará (cachaça)

11h às 12h30 

13h50 às 14h50

PROGRAMAÇÃO FINAL

AGROINDÚSTRIA

Coordenador: Paulo Jorge Mendes Leitão

DIA 06 DE JUNHO (quinta-feira)

08h30 às 09h40

Palestra: Desafios da certificação para 

comercialização dos queijos artesanais do 

Nordeste

Auditório 8 - 

Mezanino 2 (2° 

andar)

Palestra: Queijos artesanais: uma 

alternativa para o Ceará
09h50 às 10h50



Palestrante: Eldo Amaral Araújo Santo - Tecnólogo em gestão 

ambiental, especialista em agroecologia. Atua como técnico 

especialista pela ATeG agroindústria da cachaçaria no município de 

Viçosa do Ceará, via Senar e Sindicato Rural. 

Mediadora: Thais Maria da Silva Costa - Formada em zootecnia pela 

Universidade Federal do Ceará e técnica em agronegócio pro Serviço 

Nacional de Aprendizagem Rural - Senar. Atua no Senar como 

coordenadora técnica nos segmentos da Agroindústria, Avicultura, 

Carcinicultura e Piscicultura. 

Palestrante: Nubiane Patricia Maia - Consultora na indústria de 

alimentos, credenciada no SEBRAE, SENAI, SENAR,  técnica de campo 

ATeG e especialista em vigilância sanitária de alimentos.

Mediador: Geibson Jorge da Silva - Consultor na indústria de 

alimentos, especialista em rotulagem de alimentos e sócio proprietário 

da GN Consultoria.

Palestrante: Pedro Nonato de Almeida Praxedes - Engenheiro 

mecânico formado em 2022, pós graduando em engenharia de 

segurança do trabalho, atua como técnico de segurança do trabalho, 

na empresa Ecosafety Engenharia.

Mediador: Paulo Jorge Mendes Leitão - Supervisor da  ATeG 

agroindústria do Senar Ceará.

HORÁRIO LOCAL MINICURSO INSTRUTOR/COORDENADOR

Instrutora: Ana Lúcia Ferreira - Tecnóloga em alimentos e especialista 

em vigilância sanitária, funcionária pública atuando no setor de 

certificação do serviço de inspeção municipal do município de Milhã.

Coordenador: Cleverson Carlos - Administrador de empresa e 

articulador do Sebrae na região do Sertão Central.

14h às 15h40

Sala 1

Mezanino I (1° 

andar) - Próximo 

ao Auditório 1

Palestra: ATeG Leite - A Inovação na 

competitividade da agroindústria do Ceará: 

Casos de sucesso Jaguaribe (laticinios) e 

Viçosa do Ceará (cachaça)

Palestra: Rotulagem e agregação de valor - o 

caminho para ampliar suas vendas e se 

legalizar

Palestra: Saúde e segurança do trabalho no 

agronegócio

Minicurso: Análise e qualidade do leite

DIA 08 DE JUNHO (sábado)

13h50 às 14h50

15h às 16h

16h às 17h

Auditório 8 - 

Mezanino 2 (2° 

andar)


