
11h às 13h

14h às 16h

16h30 às 19h30

11h às 12h30

13h às 14h30

14h30 às 19h

11h às 13h

13h30 às 18h

PROGRAMAÇÃO FINAL
Oficinas Vitrine

Coordenadora: Ana Kelly Cláudio Gonçalves

DIA 05 DE JUNHO (quinta-feira)
LOCAL: Vitrine Senar - Pavilhão Leste (Feira)

Oficina: Cozinha sustentável: Aprenda como ganhar dinheiro com alimentação

Instrutora: Geny France - Chef gastronômica.

Concurso de degustação de cajuina

Avaliação técnica e sensorial de diferentes marcas e produções de cajuína;
Participação de especialistas e jurados convidados.

Oficina: Vitrine do Pescado

Instrutor: Marcus Borges Leite - Engenheiro de Pesca pela UFC turma 1986 e mestre em processamento e 
gastronomia do pescado.

DIA 06 DE JUNHO (sexta-feira)
LOCAL: Vitrine Senar - Pavilhão Leste (Feira)

Oficina: Delicias da Castanha

Instrutora: Sandra Paula Malaquias dos Santos - Engenheira Agrônoma com especialização em  
tecnologia de alimentos, atuando como técnica de campo da ATEG Agroindústria e Instrutora nas áreas de 
PS e FPR da Cocepat/Senar.

Instrutora: Sandra Paula Malaquias dos Santos - Engenheira Agrônoma com especialização em  
tecnologia de alimentos, atuando como técnica de campo da ATEG Agroindústria e Instrutora nas áreas de 
PS e FPR da Cocepat/Senar.

 Degustação de bebidas e alimentos regionais à base de caju

Apresentação: Mauricio Campos de Sousa - Empresário e Presidente executivo do Instituto Caju Brasil, 
formado pelo CEFET - SP e IFTO - TO, atuando em projetos de desenvolvimento da cajucultura sustentável.

Campeonato de mixologia Caju Drinks 2025

Apresentação: Mauricio Campos de Sousa - Empresário e Presidente executivo do Instituto Caju Brasil, 
formado pelo CEFET - SP e IFTO - TO, atuando em projetos de desenvolvimento da cajucultura sustentável.

Concurso de Queijo, Mel e Cachaça

Realização do concurso e premiação.

DIA 07 DE JUNHO (sábado)
LOCAL: Vitrine Senar - Pavilhão Leste (Feira)

Oficina: Culinária viva


