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Concurso de Melhor Queijo, Cachaca e Mel - PECNORDESTE
2025

Data: 07 de junho de 2025
Horario: 13h30 as 18h
Local: Vitrine do SENAR - Feira PECNORDESTE - Centro de Eventos do Ceara

1. APRESENTACAO

0 Concurso de Melhor Queijo, Cachaga e Mel é uma iniciativa promovida dentro do PEC
NORDESTE, visando valorizar e reconhecer a exceléncia na producio de produtos
agropecudrios do Ceara.

0 concurso tem como objetivo estimular a melhoria da qualidade, incentivar a adogao de
boas praticas de producio e impulsionar a competitividade desses produtos no mercado
nacional e internacional.

2. OBJETIVO

Promover, valorizar e reconhecer a exceléncia dos produtos artesanais cearenses nas
categorias de mel, cachaca e queijos, incentivando o aprimoramento técnico, a identidade
cultural e a qualidade sensorial, além de fortalecer o mercado e estimular boas praticas de
produgao.

3. PARTICIPANTES

- Poderao participar produtores artesanais do Estado do Ceara devidamente inscritos no
concurso.

- Cada participante poderd inscrever 1 produto por categoria.

- Os produtos devem ser de producdo propria, respeitando as legislagcdes vigentes.

- O participante devera preencher ficha de inscrigdo com informacdes pessoais e do
produto.



4. CATEGORIAS

A. Mel Artesanal - Abelhas Nativas

B. Mel Artesanal - Apis Mellifera

C. Queijo Coalho Artesanal

D. Queijo Maturado Artesanal (minimo 30 dias de maturagao)
E. Cachaca Artesanal - Branca

F. Cachaca Artesanal - Envelhecida

5. |NSCR|C6ES E ENTREGA DAS AMOSTRAS
e Abertura das Inscrigoes: 05/06/2025

e Encerramento das Inscri¢des: 06/06/2025
e Asinscricdes serdo realizadas no stand do Sistema FAEC/SENAR/SINRURAL

As incricoes deverao ser realizadas nos dias 05 e 06 pelo periodo da manha e tarde no
stand do Sistema FAEC/SENAR/SINRURAL, localizado na feira do evento (Centro de
Eventos do Ceara)

- A entrega das amostras devera ser feita no momento da inscrigao.

- Quantidade minima exigida:
- Mel: 3 frascos de 200g
- Cachacga: 3 garrafas de 700ml
- Queijos: 3 pecas de 500g por amostra

6. CRITERIOS DE AVALIACAO

A. Mel:

e Sabor

e Aroma

e Coloracao

» Aspectos gerais (transparéncia, viscosidade, limpeza)

B. Cachaga:

e Aroma

» Paladar/Gosto

¢ Retrogosto

e Caracteristicas visuais (transparéncia, coloracao)
« Persisténcia sensorial

C. Queijo Coalho:

¢ Aparéncia e coloragao
» Textura e consisténcia
e Aroma



e Sabor
e Uniformidade da massa

D. Queijo Maturado:

* Aparéncia externa (casca e formato)
¢ Textura da massa

¢ Aroma caracteristico

* Complexidade e equilibrio do sabor
¢ Qualidade da maturacdo

Todos os atributos serdo avaliados com notas de 0 a 10. A média ponderada definira os
vencedores.

7. ETAPAS DO CONCURSO
Sabado (07/06) - Vitrine SENAR

e Andlise e premiacdo do Melhor Queijo Coalho

e Andlise e premiagdo do Melhor Queijo Maturado

e Analise e premiacdo do Melhor Mel - Abelhas Nativas
e Andlise e premiagdo do Melhor Mel - Apis Mellifera

e Andlise e premiagdo da Melhor Cachaga Branca

e Analise e premiacdo da Melhor Cachaca Envelhecida

8. COMISSAO JULGADORA

- Composta por especialistas técnicos, chefs, en6logos, mestres queijeiros e/ou sommeliers,
conforme a categoria.

- A avaliacdo sera cega (as amostras nao terdo identificagcdo do produtor).

- As decisGes da comissdo sdo soberanas e irrevogaveis.

9. PREMIACAO

- Serdo premiados os trés primeiros colocados de cada categoria.
- Todos os participantes receberao certificado de participagao.

- A premiagdo ocorrera ao final do concurso.



10. DISPOSICOES FINAIS
- As amostras entregues poderao ser utilizadas para fins de degustacao, divulgacao e

exposicao, nao sendo devolvidas.
- A organizacdo se reserva o direito de resolver casos omissos ou situacdes extraordinarias.

- Ainscri¢do no concurso implica na aceitacdo integral deste regulamento.

Duvidas? Entre em contato com a coordenacio:
Carolina Machado e Thais Costa (85) 3535-8000



